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Pesquisadores descobrem
corante a base do jamboldo

Nddeo de Pesquisas da UEPB desenvolve produto resistente e estavel quando adicionado a alimentos ldcteos

Pesquisadores
na  Universi-

pa, no Ceard. Quando estava no
final, por volta de 2012, outro

. ‘ dade Estadual pesquisador comegou um pro-
CIENCIAE B Paraiba  jeto com a produgdo de uva
B8\ (UEPB), em Isabel e me envolvi estudan-

Campina Gran-
de, descobri-
ramm que a frutinha conhecida
como azeitona preta - jambo-
130 ou jameldo - é um potente
corante roxo natural para ali-
mentos lacteos, A descoberta
foi dos integrantes do Niicleo
de Pesquisa e Extensio em
Alimentos da UEPB (Nupea),
coordenado pela professora
Flavia Carolina Alonso Buriti,
Eles estudam o desenvolvi-
mento de alimentos, meios de
agregar valor de mercado aos
alimentos regionais e realizam
andlises para o controle de
qualidade, necessario especial-
mente para os produtores ob-
terem liberacdes legais de co-
mercializagdo. As atividades do
Nupea serdo ampliadas com a
instalagdo do Centro Multiu-
sudrio de Pesquisa e Analise
de Agua, Alimentos, Residuos e
Biodiversidade.

Durante a infancia, em
Campina Grande, Julianne
Aratijo, hoje designer gréfico,
sabia o quanto as frutinhas ro-
xas podiam deixar os dentes e
a lingua pintados. Depois de
se esquivarem da avo, que ndo
gostava de ver as criangas tre-
padas na arvore que havia na
calgada de sua casa, Julianne,
com os primos, corriam até o
pé para se deliciarem com as
doguras roxas. Nao se importa-
vam com as manchas nas rou-
pas; queriam mesmo era dispu-
tar para aplaudir quem ficava
com a lingua mais roxa. “A azei-
tona preta, como chaméavamos,
¢é simbolo de alegria pra mim.
Sempre nos divertfamos ao re-
dor do pé’, lembra Julianne.

Néo s6 a lingua colorida,
0 jamboldo - como se refere
a professora Flavia Alonso - é
um corante potente em pro-
dutos lacteos. A descoberta foi
uma surpresa, como ela mes-
ma conta: “Antes de vir para a
Paraiba, eu pesquisava produ-
tos lacteos de caprino-ovino,
pelo pés-doutorado na Embra-
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do a incorporagdo da uva em
produtos lacteos. Observamos
que os extratos da produgdo
do suco de uva e do vinho tinha
um corante bastante estavel,
resistente ao calor, a adigdo de
produtos lacteos, ao armaze-
namento e a refrigerago.”
“Com essa experiéncia,
vim para a UEPB e ingressei
no grupo de pesquisa do Nu-
pea. Um das professoras que
trabalha comigo até hoje, Elia-
ne Rolim Florentino, estava as
buscas por um melhor apro-
veitamento da casca da jabo-
ticaba no perfodo da safra. Os
produtores manufaturavam a
polpa e sobrava toneladas de
cascas, Como eu trazia a ba-
gagem do que fizemos com os
residuos da uva, propus um

cobrir quais os elementos que
essa estabilidade do

trabalho Ihante, aplicado
a jaboticaba. E qual foi a sur-
presa para nés? Encontramos
propriedades nutricionais ex-
celentes na casca, com grande
concentragdo de antioxidante.
0O problema foi a instabilidade
da cor. Quando adicionamos
ao produto lacteo, o roxinho
atraente da casca passou para
o marrom, Para mascarar a cor,
tivemos que usar outro coran-
te, o carmim de cochonilha,
apesar de natural, ndo é o da
propria jaboticaba.”

“Essa foi a nossa feliz
surpresa com relagdo ao jam-
boldo; o corante é muito bom,
estavel mesmo depois da pas-
teurizagdo, da adigdo a produ-
tos lacteos, resistente a refri-
geragdo. Um resultado muito
parecido com o que tivemos
com a uva, Sendo que aqui na
Paraiba ndo produzimos uva,
mas é comum ter uma arvore
de jamboldo. Misturado com
produtos lacteos, o jamboldo
da uma coloragdo forte, agrega
outros minerais e compostos
antioxidantes, capazes de re-
mover os radicais livres - um
dos responséveis pelo enve-
lhecimento celular e doengas.
A partir de agora, vamos des-

corante,” relatou a pesquisado-
ra Flavia Alonso.

Necessidades regionais

O Nupea volta o olhar
para as frutas e produtos da
regido de Campina Grande e
do Semiarido que nascem na-
turalmente, mas a populagdo
nao dé valor: alimentos negli-
genciados, sem valor comer-
cial ou pouco aproveitados.
O fruto do mandacaru é um
deles. Os pesquisadores tra-
balham na produgdo de um
leite de cabra fermentado, sa-
bor mandacaru.

Também hd uma investida
no reaproveitamento de cas-
cas das indstrias de polpas de
frutas. A casca do abacaxi é tra-
tada e usada como absorvente
no tratamento de efluentes de
uma industria quimica de tin-
tas. Até mesmo o soro do leite
de cabra e de vaca sio alvo de
aproveitamento. Além disso, ha
Ppesquisas em cultura probidti-
cas nativas, sdo micro-organis-
mos que conseguem resistir
vivos a passagem até o intesti-
no e criam “um revestimento
protetor” no organismo, preve-
nindo doengas.

O Centro Multiusuério de Pesquisa
e Andlise de Aguu, Alimentos, Residuos
e Biodiversidade da UEPB, em Campina
Grande, retne trés grandes grupos de
pesquisa: o de alimentos (Nupea), o
de saneamento (Estagéio Experimental
de Tratamento Biolégico de Esgotos
Sanitarios, Extrabes) e o da agua (La-
boratério de Ecologia Aquética, Leag).

Os Centros Multiusuérios é uma
iniciativa da Secretaria-executiva de
Estado da Ciéncia e Tecnologia com
o intuito de criar estrutura para pes-
quisa de alto nivel na universidade
estadual, a UEPB. E financiado exclu-
sivamente pelo Governo da Paraiba,
por meio da Fundacéo de Apoio &
Pesquisa da Paraiba (Fapesq) e do
Parque Tecnolégico da Paraiba.

O objetivo é dar condicdes aos
cientistas de instituicdes diferentes
de prestarem servigos para melhorar
a qualidade de vida da populagéo.
O Nupea, no Centro Multiusudrio,
conta com sete pesquisadores da
UEPB, trés colaboradores da UFCG e
UFCE, dois da Embrapa, de caprinos
e ovinos, uma doutora da drea de
engenharia agricola, duas bolsistas
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0 Nupea tem voltado
0 olhar as frutas e
produtos da regido de
Campina Grande e do
g Semidrido, como, por
< exemplo, o fruto
* do mandacaru

Flavia Alonso e Eliane
Rolim Florentino na
coleta de frutas

L
N Centro tera equipamentos de ponta

doutorandas e uma mestranda.

O Governo do Estado ja disponibi-
lizou uma da trés parcelas dos quase
R$ 5 milhdes que serdo investidos nesse
projeto. A prioridade é a aquisicdo de
equipamentos. No Multiusuério da
UEPB, trés equipamentos de ponta
seréo usados em comum pelos trés
grupos de pesquisa integrantes.

Segundo Flavia Alonso, o Multiu-
suério vai atender as necessidades do
Nupea, dos parceiros, além de grupos
de pesquisa de outras universidades e
atender as demandas da agroindustria
local, as pequenas empresas. “Com
nossa estrutura atual néo consegui-
mos atender alguns tépicos exigidos
pela Vigilancia Sanitaria para que o
produtor possa comercializar seu pro-
duto, ou para a elaboragéio dos rétulos
nutricionais; ainda ndo conseguimos
fazer andlise de acidos graxos, de fibra
alimentar, por exemplo”, informa a
coordenadora do Nupea.

Entretanto, a Paraiba caminha
para a solugdo desses fatores e, em
breve, quem sabe, vocé podera tomar
uma bebida lactea sabor mandacaru
ou com cor de jamboléo!

o Programa Centelha comecam amanha

Divulgagio

-

Equipe da Fapesq apresenta o Centelha, que garante apoio a criativi

Inscricoes para

Uma ideia é o que vocé
precisa ter para se inscrever
no Programa Centelha e, a par-
tir dai, colocé-la em prética.
Estudos ja demonstraram que
¢é grande o universo de pes-
soas com uma solugdo para
dar mais eficiéncia a qualquer
tipo de procedimento; mas co-
locar a ideia em pratica é mais
dificil: requer planejamento,
estudo de mercado, plano de
negdcios, marketing, registros,
envolve pessoas e investimen-
tos. £ nesse momento que o
selecionado para o Centelha
vai se beneficiar. O programa
dara esse aporte inicial. Um
impulso para quem quer em-
preender.

As inscrigdes no Estado
da Paraiba terdo inicio ama-
nha e véo até 17 de julho de
2019, no enderego www.pro-
gramacentelha.com.br.

Serédo i na Pa-

raiba cerca de R$ 1,7 milhio,
sendo R$ 570 mil a contrapar-
tida do Estado. Nao hé limites
para a inovagdo: pode ser um
software que vai trazer mais
eficiéncia a uma empresa que
ja existe; um aparelho para fa-
cilitar um procedimento repe-
titivo; ou um servigo comple-
tamente novo, que ninguém
nunca pensou em prestar!

Em um primeiro mo-
mento, serdo selecionadas
200 ideias. Em seguida, no-
vos filtros serdo aplicados até
chegar-se a cerca de 30 ideias.
Essas receberdo consultorias
para serem estruturadas e
R$ 60 mil de investimento de
subvengdo (ndo é devolvido).

O Programa Centelha é
promovido pelo Ministério da
Ciéncia, Tecnologia e Inovagdo
e pela Financiadora de Estu-
dos e Projetos (Finep), em par-
ceria com o Conselho Nacional

de Desenvolvimento Cientifico
e Tecnolégico (CNPq) e o Con-
selho Nacional das Fundagdes
de Amparo a Pesquisa (Con-
fap), operada pela Fundagdo

COMO SE
INSCREVER:

Certi. £ executado na Paraiba
pela Secretaria de Estado da
Educagzo Ciéncia e Tecnologia
e Fundagéo de Apoio a Pesqui-
sa da Paraiba (Fapesq).

As inscricdes séo feitas através do site
www.programacentelha.com.br.

A Fundagéo de Apoio & Pesquisa da Paraiba (Fapesq)
se dividiu em dois grupos para cumprir o cronograma
de divulgagdo do Centelha na Paraiba. Uma equipe
percorre as instituicdes em Jodio Pessoa e outra, o inte-
rior, onde j& marcaram presenca em Campina Grande,

Pombal e Catolé do Rocha.

As palestras séo abertas ao publico. Confira as préxi-

mas visitas:

M 18/6 - Centro de Tecnologia ~ UFPB - Auditério do Bloco

de Multimidia - 8h

Campus Jodo Pessoa do IFPB — 14h — Auditério 1;
W 19/6 - Unipé — 18h - Auditério EVA



